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Betteraves HVE Cervelas ‘ Carottes rapées Salade de pomme Salade verte, mais,
vinaigrette vinaigrette (porc) sauce cocktail de terre au chorizo fromage
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Salade de blé, Pain de polsson
tomate, cornichon, mayonnaise
mimolette Maison =
Lasagnes Escalope de Jambon blanc HVE Paélla végétarienne :
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Purée de pommes A i
Salade verte Petits pois BIO ey Poélée méridionale | | | |d'accompagnement
" car PLAT COMPLET
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PRODUIT LAITIER Emmental BIO  [413] Cantadou Brie pointe BIO Petit moulé * Edam
[¥ . . Compote du jour Créme dessert
DESSERT Pomme BIO 4B Liégeois vanille BIO Pasteis de nata ﬁ Fadr]
Produit de saison Fromage  la coupe o  Dessert fait Maison SANS VIANDE &[ M '[ A M !
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alogique \ 3
ET SON EQUIPE
tres Mentions Produits Qualitatifs: HVE : Haute Valeur Environnementale AOP : Appelation Origine Protégée IGP : Indication VOUS SOUHAITENT
ographique Protégée Retrouvez l'ensemble des menus sur:

UN BON APPETIT !

www.clicetmiam.fr

Code aisaisin: S4TTPL

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service imposent.
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HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

SJENU

ARDON

Semaine du 18/03 au 24/03

L

Chou blanc
mayonnaise

Taboulé BIO

Julienne de
Betteraves
vinaigrette

N

Paté de campagne
HVE

s

Pamplemousse

Paupiette de veau

Pizza au fromage

| N

Poulet Roti au jus

Fricassée de volaille

Céleri BIO
rémoulade

a5

£

Poisson meuniére

au lait

forestiere LABEL al'estragon nature
Grati
rating de poisson Nuggets de blé Omelette nature
au fromage
Rousties de légumes \ \ Salade verte Frites au four Haricots beurre Coquillettes BIO m
L_ R MBS L —
Yaourt sucré BIO m Gouda Vache picon Brie pointe BIO m Fraidou
—
Biscuits Petit Brun Fruit frais BIO m Cake marbré ) s choenlit Moelleux ananas %

Produit de saison

\,
| B Produit issu de I'agriculture
biologique

tres Mentions Produits Qualitatifs
ographique Protégée

Fromage a la coupe Dessert fait Maison SANS VIANDE

&MIAM!

Retrouvez l'ensemble des menussur

www.clicetmiam.fr

Contient du porc Menu a theme

LE CHEF
ET SON EQUIPE

: HVE : Haute Valeur Environnementale AOP : Appelation Origine Protégée IGP : Indication
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Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service limposent.
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HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

L%
I B Produit issu de I'agriculture
biologique

tres Mentions Produits Qualitatifs:

HIENU
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Semaine du 25/03'au 31/03

_‘ Salade de pommes

m de terre mais

tomate vinaigrette

B

Beighets au
calamar nature

Carottes a la
créme

Fondu président

BIO

AB

Banane RUP

Fromage a la coupe

Contient du porc

nature BIO et
dosette de sucre

Carottes rapées BIO Salade de blé au . Macédoine
‘ i Saucisson ail
vinaigrette surimi mayonnaise BIO
|_Crépe au fromage
Gratin de pétes
Jambon grill HVE HEEHE Slboelt TomatesE TR 2D ratatouille et
nature jus
fromage
Pané de blé fromage Tarte au fromage / b
épinards Salade o
; PAS
Lentilles BIO Gr?‘T;rLieHc\?gux Riz créole BIO d'accompagnement
car PLAT COMPLET
Carré ligueil Chanteneige BIO Galette bretonne Saint paulin
Flan nappé caramel (¥ Fromage blanc Géateau

d'anniversaire

Compote du jour
BIO

Dessert fait Maison

Menu a théme

HVE : Haute Valeur Environnementale AOP : Appelation Origine Protégée |GP : Indication

SANS VIANDE

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

ographique Protégée Retrouvez l'ensemble des menus Sur
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Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'lmposent.



